
日　時　２月６日（金）　１８：３０ 

場　所　大樹高校　調理室 
講　師　森　志美江　教諭 
定　員　１６名　先着順 

持ち物　エプロン、手拭きタオル、台ふきん、上靴、持ち帰り用の箱など（直径１４cm、高さ７ 

　　　　cmのパイが入る大きさのもの）、 タルトストーンまたは古い豆をご飯茶碗1～２杯分く 
　　　　らい（用意できる方のみ）、保冷剤（大きめのものなら２個、小さい物なら６～８個） 
参加料　５００円（当日徴収） 

今年のメニューは・・・ 

　　　　　　　　　　　　メレンゲレモンパイ
令和７年度　高校開放講座

　キュンとすっぱいレモンカード
（レモンクリーム）に、ふんわりメ
レンゲをたっぷりとのせて仕上げま
す。サクサクのパイと相性抜群で
す！（時間の都合上、パイ生地は市
販のものを使います）。レモンカー
ドは、スコーンに合わせたりスポン
ジケーキでサンドしたりと応用でき
きます。また、ひと手間かけてしぼ
みにくいメレンゲの作り方もお伝え
します。アルミカップを使い、気取
らない自然な仕上がりをめざしま
す。 

　申し込みはこちらへ！ 
　ご不明点がありましたら、社会
教育課（６−2133）まで、ご連絡
ください。


